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Elias Mora Crianza 2014

Nombre del vino: ELIAS MORA CRIANZA
Denominacién de origen: TORO

Anada: 2014

Variedad: tinta de toro 100%

Crianza: 12 meses en barrica francesa y americana 225 |

Caracteristicas de la anada: Invierno bastate lluvioso con
temperaturas moderadas. La primavera y el inicio del verano fueron muy
tipicos de la region. En julio la temperatura fue ligeramente mas baja de lo
habitual y eso levo a la uva a madurar muy lentamente, manteniendo toda
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Ad A
Criansa

Vendimia: manual en cajas de 20 kg, la uva se somete a una doble
seleccion en la vina y en bodega. La vendimia se inici¢ el 30 de septiembre.

Caracteristicas de los vifnedos: viredos de 50 afos de edad,
plantados en suelos franco-arcillo-arenosos, con cantos rodados en
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Elaboracion: maceracién prefermentativa de 3 dias, siembra con
levadura seleccionada. Fermentacién alcohdlica y malolactica en depésito
de acero inoxidable. Crianza en barricas francesas y americanas de 225
litros. Clarificacion con clara de huevo, filtracion con membrana de 3
micras en el embotellado.

Caracteristicas fisico-quimicas:
-Contenido en alcohol: 15 %

-ph:3,6

-Acidez total: 5,23 gr/l de a. tartérico
-Azlcares reductores: 1,93 gr/l

Produccion anual: 40.000 botellas.
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>VISTA: rojo picota intenso con ribetes cardenalicios. Vi nOUS 91 92 92

>NARIZ: complejo aroma de frutas negras confitadas,
regaliz y maderas finas, tabaco, mineral y especiado.

Wine Spectator 91

>BOCA: muy carnoso, equilibrio entre la
concentracion y la acidez, paso de boca elegante.

Evoca confituras de frutas y regaliz matizados con ‘@WINEENTHUSI)\ST 92

notas minerales de toffee. bt

LA PRENSA HA DICHO DE ESTE VINO:

«Color cereza, borde granate. Aroma fruta madura, especiado, roble cremoso, tostado, complejo. Boca potente, sabroso, tostado, taninos

marcados de roble.»
Elias Mora Crianza 2010. Guia Peiiin 2014




