Erias Mora

BEODEGA

2V Premium 2012

Nombre del vino: 2v Premium
Denominacién de origen: TORO

Anada: 2012

Variedad: tinta de toro 100%

Crianza: 17 meses en barricas francesas de 225 |

Caracteristicas de la anada: muy seca con verano tipicamente
caluroso. La escasa pluviometria mantuvo al vinedo estresado hasta la
llegada de las ligeras lluvias que en septiembre ayudaron a terminar la
maduracion del racimo.

Vendimia: manual en cajas de 20 kg, la uva se somete a una doble
seleccién en la vina y en bodega .La vendimia se inici6 el 21 de

Premiun

Caracteristicas de los vifedos: 2V PREMIUM se elabora Gnicamente
las mejores anadas. Unico vifedo en vaso de 80 afos de edad,
TORO rendimientos de 2.000 Kg/Ha. Suelos mezcla arena-arcilla y caliza con
DENOMINACION : gravas en superficie.

Elaboracion: maceracién prefermentativa de 4 dias, siembra con
levadura seleccionada. Fermentacién malolactica en barricas de roble
francés. Crianza en barricas nuevas francesas de 225 litros durante 12
meses y, posteriormente, 5 meses mas en barricas nuevas francesas (
doublé oak).

Caracteristicas fisico-quimicas:
-Contenido en alcohol: 14,50 %

-ph: 3,47

-Acidez total: 6,00 gr/l de a. tartérico
-Azlcares reductores: 1,47 gr/I

Produccion anual: 6.000 botellas
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FICHA DE CATA asRobertParker.cdm
>VISTA: Negro picota con ligeros toques morados. ~
>NARIZ: Intenso , potente con aromas de compotay V I nOUS 23 N 24 24
especiados. Un toque mineral y notas de regaliz.
>BOCA: Amplio, sabroso, fresco y muy elegante. Wine Spectator 93 91
Balsamico y lactico. Goloso y muy largo.
G WINEENTHUSIAST 91

WHERE WINE LIVES

LA PRENSA HA DICHO DE ESTE VINO:

«Color cereza, borde granate. Aroma fruta madura, balsamico, especiado, roble cremoso, mineral. Boca potente, sabroso, especiado, largo,

equilibrado. »
Guia Peiin 2014




